Molt Il.lustre FESta gl
Ajuntament de Nules “ u les

2010

El ML.1. Ayuntamiento de Nules convoca el
III Concurso de Reposteria “Clemenules”

Bases del concurso:

1° Podran participar en el concurso todos los alumnos que estén cursando en la actualidad estudios de
Cocina o Restauracion en cualquier Escuela de Hosteleria del territorio espafiol demostrandolo con un
certificado del centro donde estén matriculados.

2° Los alumnos que deseen participar en este concurso tendran que enviar un postre de su creacion cuyo
ingrediente principal sea la naranja clemenules.

3° La receta se presentarda en una ficha técnica, (modelo adjunto) escrito a maquina o en letras
mayusculas, explicando de forma detallada y por orden: Datos personales del concursante, Direccion
obligatoria, n° de teléfono, correo electronico, escuela por la que participa, todos los ingredientes, toda la
elaboracion y el montaje del plato con una fotografia del postre. Adjuntando fotocopia del DNI y
fotocopia compulsada del certificado del centro donde estén matriculados, firmado por el Director del
Centro o en su defecto el Secretario del Centro.
4° Solo se podra presentar un trabajo por alumno.
5° El plazo para la presentacion de las recetas finalizara el 20 de Enero de 2010.
La participacion se validara enviando un correo electrénico a la direccion:

javier.carratala@nules.es
O bien mediante presentacion en el Gabinete de Alcaldia.
La inscripcion es gratuita.

6° Un jurado compuesto por 5 miembros seleccionara las 10 recetas finalistas entre todas las presentadas.

El fallo del jurado con el nombre de los finalistas se hara publico el dia 22 de enero de 2010 y se
informara personalmente a los alumnos seleccionados.

7° La final del III Concurso de Reposteria Clemenules se celebrara el sabado dia 30 de enero de 2010 y
tendra lugar en el Salon Multifuncional entre las 18:30 h y las 20:30 h donde los participantes deberan
acudir con tiempo necesario de preparacion (mise en place) y correctamente uniformados.

Todos los gastos de desplazamiento y dietas, correran a cargo de los finalistas. Al finalizar el concurso se
realizara un aperitivo frio para los concursantes y un acompafiante maximo, que podra ser un profesor
del centro donde estudie.



8° En la final del concurso, los 10 alumnos finalistas presentaran la elaboracion de la receta y deberan
realizar el montaje y explicacion de la misma en un espacio de 10 minutos.

Se preparara un plato de presentacion de una racion y una fuente de 2 raciones para la degustacion por
parte de los miembros del jurado.

Los ingredientes necesarios y los utensilios necesarios para la preparacion y presentacion del plato que se
elaborara en la final de este concurso, seran aportados por los participantes excepto la naranja clemenules
que le sera enviada con tiempo suficiente para poder realizar el plato.

En las instalaciones donde se realizara la final no se podra realizar ninguna elaboracion, solamente el
montaje y decoracion de los platos. Los participantes dispondran de espacio suficiente para guardar las
elaboraciones en los frigorificos del salon multifuncional.

9° En la puntuacién del jurado, se valorara la calidad del trabajo, la destreza, la técnica en la elaboracion,
la presentacion, la originalidad y los sabores del plato a la hora de la degustacion.

10° Se concederan los siguientes premios:
1°.-400°00 €
2°.-200°00 €
3°.-100°00 €

El resto de alumnos finalistas no premiados recibirdn un obsequio conmemorativo como premio de
consolacion, y 40’00 € de gastos de géneros y podran marchar después del concurso.

De los tres ganadores, si hay alguno que vive a mas de 80 km demostrables del pueblo de Nules, se le
pagara el alojamiento de la noche del sabado 30 al domingo 31 de enero de 2010.

La entrega de premios tendra lugar en el Acto de Clausura, que se celebrara el domingo 31 de Enero de
2010 a las 18:00 h en el Teatro Alcazar siendo obligatoria la asistencia tinica y exclusivamente por parte
de los tres participantes ganadores 1°, 2° y 3° premio. La ausencia de los ganadores el domingo 31 de
enero de 2010 a las 18:00 h en el lugar anteriormente descrito para la entrega de premios, conllevara la
pérdida del premio, no pudiendo ser recogido por ninguna otra persona.

11° La Organizacion se reserva el derecho de uso de las recetas presentadas para lo que considere
oportuno.

12° El hecho de presentar el modelo de comunicacion para participar en el concurso, significa la
aceptacion del alumno de todas las condiciones del mismo.

“Bases aprobadas por Decreto de Alcaldia de fecha 30 de noviembre de 2009.”




Molt Il.lustre FESta A
Ajuntament de Nules “ u les
2010
IIT Concurso de Reposteria “Clemenules”

Datos personales
Nombre y apellidos: Fotografia del plato
Direccion:
DNI:
Teléfonos:

Direccion de correo electronico:
Escuela por la que participa:
Fecha presentacion:

Nombre de la receta:

Ingredientes:

Sistema de elaboracion:

Montaje o Presentacion:



